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Mit einem Hauch vom
Mittelmeer machen wir
Thre Seminare,
Konferenzen und Feiern
unvergesslich!




Mit einem Haus
Mittelmeer machen wir

h vom

Ihre Seminare,
Konferenzenund Feiern
unvergesslich!

senussvollen und entspannten
Lebenssti.
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Unsere Qualitit ist
kein Geheimnis

1.Wir backen und bereiten vor Ort
alles fiir Sie vor!

2.Wir schneiden das Gemiise vom
regio- nalen Lieferanten taglich
frisch fir Sie!

3.Wir stellen die original Emanuel-
Brotaufstriche und Saucen nach
unseren geheimen Rezepten her!

4.Wir beziehen unser Fleisch vom
besten Tiibinger Metzger!



Brezeln, frische Brotchen & Co.

LAUGENBRZEL ...
BUTTERBREZEL
PIZZABREZEL
CROISSANTS

KASECROISSANT ..

1/2 Vollkorn- und Kaiserbrotchen

POLA POLA

EMANUEL




Emanuel Canapes Mini Wraps

er Portion

KASE 26 KONIGS CHICKEN

mit Mini-Tomaten und Gurke

MOZZARELLA-TOMATE 2,7

frischem Basilikum und Olivencreéme

SERRANOSCHINKEN 2.8

mit frische Tomaten und frischem Rucola

KULEN 2,8

mit frische Tomaten und feiner Ajvarcréme

RAUCHERLACHS 28

it feinem Apfel-Meerrettchirischkise

MEDITERRAN




Blatterteiggebick herzhaft

fer Portion
TOMATE-PAPRIKA
SPINAT-FETA
MEXICO
SCHINKEN-KASE
MINI HOTDOG

Mini Hérnchen
FRISCHKASE
AJVAR

KULEN
SCHINKEN-KASE



Blatterteiggebick sii3

APFEL-STRUDEL Mini Buchteln Mini.Croissants
MANDEL-STANGE MARMELADE MARMELADE
SCHOKOLADE SCHOKOLADE

VANILLE-STANGE
PISTAZIE PISTAZIE




Fingerfood—SpieBchen

PARTY-CEVAPCICI
CAPRESE

CHICKEN-ANANAS

Frisches im Glas

Gemiisesticks mit Krauterquark
Tomaten-Mozzarella Salat
Wurstsalat ,Swiss”
Mohre-Apfel Salat

Blattsalat ,,Griin & Bunt®

Nudelsalat e



Leckere Suppe kalt

Karotten-Ingwer mit Chili-Paprika
Kiirbiscréme mit Ingwer
Tomatencréme

Champignon-Creme

Leckere Suppe warm

Kartoffel-Rahm mit Streifen von der
gegrillten Hahnchenbrust

Karotten-Ingwer mit Chili Paprika
Kiirbis-Ingwer
Tomaten-Créme

Gulasch-Suppe



Emanuel Klassik Emanuel Mix
Frisch gebriihter Kaffee Frisch gebriihter Kaffee
Auswahl an erlesenen Teesorten Auswahl an erlesenen Teesorten

Mineralwasser- Still und Classic 0,51 Mineralwasser— Still und Classic 0,5 1

Orangen- und Apfelsaft 11 Orangen- und Apfelsaft 11
Gebackmischung Blatterteiggebdck— herzhaft
Obstplatte Blatterteiggeback— siif3

Obstplatte




Emanuel Spezial
Frisch gebriihter Kaffee
Auswahl an erlesenen Teesorten
Premium Mineralwasser-Still und Classic
Pago Vitaminsifte — 0,2 | verschiedene Sorte
EMANUEL Canapés — verschieden belegt
FEINE FINGERFOOD - SpieBchen
Gemiisesticks mit Krauterquark

Blatterteiggebédck— herzhaft und sii3

Frischer Obstsalat




Pasta Hauptgerichte

Soasheu, P oder igtoni. i seflerForm

Hiahnchenschnitzel ,Wiener Art“mit
Spitzle und Champignon-Rahm-Sauce

Wi bt e

Tomaten-Sahne-Sauce

" Putenbrust im Speckmantel mit Reis
Bolognese-Sauce und Frischkise-Sauce
Zucchini-Sauce Indisches Curry-Gemiise mit Reis

Thunfisch-Tomaten-Sauce Gebratene Schupfnudeln mit frischen

Carbonara-Sauce Champignons und Senf-Sahne-Sauce

Gemiise-Sahne-Sauce Hackbillchen , Toskana®
LAZ®  in Tomatensauce mit Nudeln ab 14,9



Dessert im Glas Emanuel Kuchen / Torte

Frischer Obstsalat Gebackener Kuchen 42
Mousse au Chocolat Torte 45
Rote Griitze mit Vanillepudding Muffin / Donut 29
Kirsch-Kése-Sahne Plunder 2.8
Tiramisu Mini-Plunder 18
Griechischer Joghurt Kuchen-Mix 39

e onie Gebickmischung-Kekse 18

Obstplatte - frische Friichte 1,8



Drinks Orangensaft 11 Fl. 4 5.4

9 Apf .4 5.4
Frisch gebriihter Kaffee, 1.4 pretatl el 2 -~
Tasse a Vitaminsafte- 0,214 27
Auswahl an erlesenen Teesorten, 1,2 Sekt ,Schloss Hohentiibingen® 17,9
Tasse & 0,75 1FL.

Segafredo Kaffee- Kanne 12 Wirttemberger Riesling WeiBwein 18.9
(ca. 8 Tassen) 4 1FL a

Tee- verscheidene Sorte, 96 Trollinger Lemberger Rotwein 18,9
Kanne 4 11FL a

Mineralwasser~ Still und Classic 22 Wulle Bier 0,33 1 F1. 3.2

0,51FL a und vieles mehr! Fragen Sie unsere Service-Mitarbeit



Zusitzliche Leistungen

Servicekraft (pro Stunde) a8
Tischdecke- klein (Stiick) 59
Tischdecke- groB (Stiick) 7.9
Tischhusse (Stiick) 7.9
Stehtische (Stiick) 15
Bierbankgarnitur (Stick) 15
Geschirr= (pro Person) 05
Glaser* (pro Person) 05
Bestecks (pro Person) 05
Jura Kaffeevollautomat (Pauschal) 0

“nur im Zusammenhang mit Servicepersonal buchbar

Lieferung & Transport

Wir bieten Ihnen drei verschiedene Liefermog—
lichkeiten an, um Ihren jeweiligen Anspriichen
gerecht zu werden.

Selbstabholer

Die Bestellung kann nach Vereinbarung direkt in
unserer Cateringkiiche, Hoppe-Seyler-Str. 6,
72076 Tibingen, abgeholt werden.

Selbstabholer

Lieferung und/oder Abholung im Stadtbereich
Tubingen, berechnen wir 15,90€. Uber diesen
Bereich hinaus stellen wir Ihnen zusatzlich 1,50 €
je Kilometer in Rechnung.



